1L fouck
* 1 verre de sel fin

1 verre d'eau tiede

« 2 verres de farine.

Mélanger les trois
ingrédients dans

un grand récipient.
Ajouter de la farine ou
de I'eau selon la consistance
de la péte. La boule

de pate doit étre souple
et ne pas coller.

Pour de la pate a sel
colorée: raper

de la craie de couleur
dans le mélange,

ou versez 2 c. a café

de curry ou de paprika.
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On M qlwv avec ? Alaide d'un emporte-piéce,

on découpe des formes et on laisse sécher 24 heures avant

de les accrocher dans le sapin ou de les coller sur un rond

de serviette! (Pour les plus impatients faire cuire 2 heures au four.)

Ce tuto t'est offert par le magazine Pg“,"fi n°682, décembre 2022.



